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Las marmitas de mas nuevo diseino y mejor calidad de la industria, diseiiadas para trabajar
profesionalmente los procesos de coccion que precisan la industria alimentaria y carnica.

DISENO TOTALMENTE NUEVO Y DE ALTA CALIDAD EUROPEA C€. 3 VERSIONES:

Las marmitas eléctricas son las mas habituales, faciles de instalar, utilizar y regular, inico mantenimiento revisar
anualmente el estado del fluido térmico. No precisan chimenea ni proyecto técnico especifico.

2/ MARMITAS GAS RGT 2011 CON TERMOSTATO REGULACION TEMPERATURA POMO MANUAL

30-100°C. DISPONIBLES JULIO/AGOSTO 2011.

3/ MARMITAS GAS RGA 2011 CON REGULACION AUTOMATICA DE TIEMPO Y TEMPERATURA

POR PROGRAMADOR ADITEC. DISPONIBLES JULIO/AGOSTO 2011.

Las marmitas a gas tienen un costo de adquisicion, instalacion y mantenimiento superior a las eléctricas pero su
gasto de consumo por kcal es inferior. S6lo pueden ser instaladas por profesional titulado en gas, con seguro de
responsabilidad, precisan proyecto técnico individual y mantenimiento/revision periddica.

Control automético Aditec Alemania  Tapa autosuspendida 0-90° bisagra Cémara fluido térmico en todos los

tiempo y temperatura REA/RGA Echtermann Alemania
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Todos los modelos pueden ser colocados en linea, aumentando la capacidad de coccién Cesto opcional
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NUEVA GAMA MARMITAS GAS REGULACION TERMOSTATICA TEMPERATURA

Nuevas caracteristicas mejoradas gama 2011 gas DISPONIBLE JULIO/AGOSTO 2011:
« Mayor potencia kcal gas, mejora de tiempos de coccidn. Quemadores de acero inoxidable.
Encendido llama piloto electrénico multichispa con pila, mediante pulsador.
Regulacion termostatica de la temperatura de coccién mediante pomo frontal 30+100°C.
Termdmetro mecanico frontal.
Tiempo calentamiento lleno agua fria 20°C hasta 20°C: £90 min fluido frio, 60 min fluido caliente.
Grifos de llenado directo agua fria y agua caliente Echtermann Alemania incorporados en el frontal;
significativa reduccion del tiempo de coccién al poder precargar agua caliente.
+ Bisagra alemana Echtermann autosuspendida, apertura, parada en cualquier punto y cierre sin esfuerzo.
Permite la apertura de la tapa a 90°.
+ Llave de vaciado frontal Echtermann con palanca de seguridad que evita aperturas accidentales.
+ Plazo de fabricacién muy reducido, normalmente sélo 3-5 dias. Embalaje y portes gratuitos.

Demas caracteristicas avanzadas:

+ Configurables para todo tipo de gas baja presion (indicar): Natural G20, Propano G31, Butano G30.

+ Construccion enteramente en acero inoxidable AISI304. Pies con regulacion nivel.

¢« Todos los modelos con camara térmica intermedia bafic maria de acero inoxidable, depésito de expansion
interno, fluido térmico Shell de altas prestaciones y llave interna de vaciado. Uniforme reparto del calor, mejor
coccidn, evita la posibilidad de requemarse el producto en el fondo.
Facil limpieza exterior e interior con recipiente rectangular sin dngulos, radios redondeados.
Hueco inferior 15 cm altura patas para limpieza, segln normativa. Junta tapa silicona alta calidad.
Aislamiento térmico laterales y tapa mediante lana de vidrio ignifuga con revestimiento de aluminio.
Instalacion sélo por profesional titulado gas, proyecto. Precisa instalacion tubo comercial chimenea
evacuaciéon humos combustidn y tomas gas, agua fria, caliente y desagle. No precisa electricidad.
+ Homologacion Comunitaria UE aparatc gas categoria B11 laboratorio Applus.

Opciones:
+ Cesto acero inoxidable AlSI304 agujeros @8 mm, extraccion polipasto.

Modelo Camara Térmica kcal’lh — KW | AnchoxProfundoxAlto | Interior recipiente Peso

RGT-120 lit Si (36 litros) 16.000=18,6 80x107x104 cm 44x70x54 cm 247 kg
RGT-200 lit Si (52 litros) 24.000 =279 103x107x104 cm 67x70x54 cm 299 kg
RGT-300 lit Si (67 litros) 32.000 =372 126x107x104 cm 90x70x54 cm 351 kg
RGT-500 lit Si (97 litros) 48.000 = 55,8 172x107x104 cm 136x70x54 cm 458 kg
Modelo Termostato Quemadores MEJOR Precio Neto | | Opcién Cesto

RGT-120 litros | Manual, 30-100°C 2 CALIDAD 5.400 € 900 €
RGT-200 litros | Manual, 30-100°C 3 Y PRECIO! 6.500 € 1.000 €
RGT-300 litros | Manual, 30-100°C 4 7.400 € 1100 €
RGT-500 litros | Manual, 30-100°C 6 9.100 € 1.300 €
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